
MENU OLYMPIA  

69€

Amuse Bouche 
-------------------------------------------

Terrine de Foie Gras de Canard

En terrine, chutney de fruit de saison, toast grillé

Ou 

Saumon Mariné

Saumon mariné par nos soins, finement tranché, crème d’Etrez, 

citron confit, œufs de hareng

-------------------------------------------

Darne de Turbot Rôti au Beurre Mouseux

Salicorne, carotte fane, fumet réduit

Ou

Carré d’Agneau, Légumes d’Été
Rôti en cocotte, salpicon de légumes d’été en ratatouille, jus corsé

-------------------------------------------

Sablé aux Fruits Rouges

Mousseline vanillée de Madagascar, sorbet verveine 

vinaigrette de fraise

Ou 

Mousse Caraïbe 66%

Caramel cacahuète et anglaise au lait d’amande, glace jivara 40%

-------------------------------------------

Mignardises

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée

Les origines de nos viandes sont affichées à l’accueil de notre établissement.
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.


