
Amuse  Bouche

Saumon Mar iné  à  l ’Ane th
Crème citronnée, pickles d’oignons rouges, pain de campagne grillé

Crémeux d’artichauts, toast de pain de campagne grillé

Marbré  de  Fo ie  Gras  de  Canard
F rança i s ,  Ar t i chau t s

ou

Pavé  de  Cab i l l aud  à  l ’A i l  Nouveau
Printanière de légumes, beurre blanc

Riz pilaf, sauce Suprême au vin du Jura

Vo la i l l e  Fe rm iè re  aux  Mor i l l e s
ou

Char lo t t e  aux  F ra i se s
 Compotée de rhubarbe

Coulis de fruits rouges
Vacher in  M inu te  aux  F ru i t s  F ra i s

ou

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés 
en quantité limitée

Les origines de nos viandes sont affichées à l’accueil de notre établissement.
Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les
règlements par chèque bancaire.

Mignard i se

FÊTE DES MÈRES
DÉJEUNER DIMANCHE 25 MAI

Je réserve une table 

MENU UNIQUE À 70 €

https://bookings.zenchef.com/results?rid=360528&pid=1001
https://bookings.zenchef.com/results?rid=360528&pid=1001

