Pied de Cochon Pané 20.00
Vinaigrette de Jus de Viande

Terrine de Foie Gras de Canard Maison 24.00
Chutney du Moment & Pain Grillé

Saladiers Lyonnais du « Léon de Lyon » 18.00
Museau de Beeuf, Lentilles Vertes du Puy, Hareng Fumé & Pommes de Terre

Saumon Mariné 22.00
Creme Frappée au Citron, Pickles d’Oignons

Mi-Cuit de Thon Fagon Tataki 24.00
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Quenelle de Brochet 26.00
Tombée d’Epinards, Riz Blanc, Sauce Homardine

Poulpe R6ti & Fleur de Thym 38.00
Crémeux de Carottes au Curcuma, Piperade

Dos de Cabillaud aux Coquillages 36.00
Légumes de Saison en Aioli

Saumon Cuit a I’Unilatéral 28.00
Ratatouille de Légumes aux Olives Taggiasche, Coulis de Tomates Froid
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Faux-Filet de Boeuf de Salers Maturé 38.00
Pommes Grenaille, Sauce Béarnaise

Ris de Veau Croustillant 44.00
Crémeux de Petits Pois, Tombée d’Epinard

Foie de Veau en Persillade 28.00
Déglacé au Vinaigre de Framboise, Pommes Purée

Volaille de Bresse A.O.P. aux Morilles 38.00
Riz Blanc, Sauce au Vin Jaune du Jura



MENU OLYMPIA
69€

Terrine de Foie Gras de Canard Maison
Chutney du Moment & Pain Grillé
Ou
Saumon Mariné
Creme Frappée au Citron, Pickles d’Oignons

Volaille de Bresse A.O.P. aux Morilles
Riz Blanc, Sauce au Vin Jaune du Jura
Ou
Dos de Cabillaud aux Coquillages
Légumes de Saison en Aioli

Le Chocolat
Caraibe 66%, ganache montée Opalys 34%, féeve de tonka, caramel a la banane
Ou
L'Exotique

Ananas confit au citron vert, gel passion, piment d’Espelette, rocher coco, sorbet mangue

MENU LYONNAIS
48€

Saladiers Lyonnais du « Léon de Lyon »
Museau de Beeuf, Lentilles Vertes du Puy, Hareng Fumé & Pommes de Terre
Ou
Pied de Cochon Pané
Vinaigrette de Jus de Viande
Foie de Veau en Persillade
Déglacé au Vinaigre de Framboise, Pommes Purée
Ou
Quenelle de Brochet
Tombée d’Epinards, Riz Blanc, Sauce Homardine
lle Flottante aux Pralines Roses
Creme anglaise
Ou
Baba au Rhum Tradition
Creme chantilly

Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Eau potable disponible gratuitement.
Prix nets en euros, taxes et service compris.




