
Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Les origines de nos viandes sont 

affichées à l’accueil de notre établissement. Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire

7 0 €  Sans Fromage /  75€ Avec Fromage

Amuse-Bouche

Œuf Parfait à la Truffe

Crémeux de Petit Pois à la Menthe & Gressin

ou

Terrine de Foie Gras Français

Asperges & Chutney de Raisins aux Epices Douces

Médaillon de Lotte Rôtie au Beurre Doux

Légumes Primeurs, Pommes Gaufrettes & Beurre Blanc

ou

Carré d’Agneau à la Fleur de Thym

Raviole ouverte d’Artichaut, Jus à l’Ail des Ours

ou

Volaille de Bresse aux Morilles

Sauce au Vin Jaune du Jura

Demi Saint Marcellin de la Mère Richard

Fraisier de Pâques

Crème Légère à la Pistache, Génoise Vanillée & Fraises Fraîches

Mignardise

MENU DE PÂQUES
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