
Oeuf Parfait à laTruffe

Crémeux de Petit Pois à la Menthe & Gressin

Poireaux & Gambas FaçonThaï
Sauce Soja, Citron & Gingembre

Filet de Lieu Noir à l’Huile d’Olive
Jardinière de Légume, sauce Cresson

Faux Filet Charolais au Beurre Maître d’hôtel
Pommes Grenaille

Éclair à la Crème Pistache, 

Framboises & Fraises Fraîches

Ou

Ou



Jeeper Brut 1er Cru grand Assemblage 

V.D.F. « Reméage » 2024 – Les Vins de Vienne 

I.G.P. Côtes de Gascogne Moelleux 2024 – Horgelus

A.O.C. Côtes-du-Rhône Villages 2024 – Vignoble Laurent Gerra 

A.O.P. Chablis « Saint Martin » 2024 – Domaine Laroche

A.O.C. Pouilly-Fuissé 2022– Vignoble Laurent Gerra 

V.D.F. « Reméage » 2023 – Les Vins de Vienne 

A.O.C. Moulin-à-Vent « Très Vieilles Vignes » 2024 – Vignoble Laurent Gerra 

A.O.C. Vinsobres 2021 – Vignoble Laurent Gerra 

A.O.C. Saint-Emilion Grand Cru 2020 – Château Le Cros
A.O.P. Givry « Héritage » 2023 – Domaine Chofflet

75cl    12cl

80.00   14.00 

30.00   5.00 

35.00   7.00 

35.00   7.00 

65.00   11.00 

70.00   12.00 

30.00   5.00 

40.00   8.00 

40.00   8.00 

70.00   12.00 

75.00   14.00 

Apérol Spritz

Mojito – Rhum, Citron Vert, Sucre de Canne, Menthe 

London Mule – Gin, Jus de Citron Vert, Ginger Beer 

Bloody Mary – Vodka, Jus de Tomate, Worcestershire Sauce, Sel de Cèleri, Tabasco 

Blue Lagoon – Vodka, Curaçao, Jus de Citron Vert
Margarita – Tequila, Grand Marnier, Jus de Citron Vert 

Chartreuse Smash – Chartreuse, Jus de Citron, Sucre Menthe 

Grimbergen Blonde (33cl)

1664 Blanche (33cl)

Jus de Fruit (Granini 25cl) – Pomme, Ananas, Abricot, Tomate, Orange

Sirop à l’Eau – Grenadine, Fraise, Citron, Menthe, Pêche
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl)  

Schweppes Tonic, Limonade, Fuzetea (25cl)

Acqua-Panna (75cl)

San Pellegrino (100cl)

San Benedetto (50cl)

San Pellegrino (50cl)

Expresso

Double

Allongé
Thé ou Infusion

12.00

13.00

13.00

13.00

13.00

13.00

15.00

6.00

6.00

6.00

2.50

6.00

6.00

6.00

6.00

4.50

4.50

2.50

3.50

3.50

5.50


